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EDITORIAL

POUR UN « CHAI
COOPERATIF »

Les vendanges de 88 sont pleines
d'espoir pour les viticulteurs de la
région de Quebec — lle d'Orleans

Révélatrice dans la guantité et la
qualite du fruit!

Le vignoble de Charleshourg a donné
une moyenne de 3.0 kilo de raisins par
plant, méme phenoméne a I'lle d'Orleans.

Les vendanges sont saines, propres;
aucun arrosage chimique n'a ¢té neces-
saire et le taux de sucre de 20 i 22
brix a éte mesuré sur I'Eona et le Maré-
chal Foch, principaux cépages récoltés
le 9 octobre dernier.

Résultat: plusieurs milliers de livres
de rais sont acheminés 4 nos caves
respectives. Cette quantité est négli-
geable pour un producteur industriel,
mais par contre, pour ceux qui vinifient
sur une base artisanale c'est du « stock «

Les équipements se révelent insuf-
fisants et les moyens trop petits

Lan prochain nous prévovons doubler
la récolte de certe année!

Cette tourbe de réussite et d'abondance
nous dicte que pour les vendanges de
89, il faut d'ores et déja penser i un
« chai cooperatif ».

L'avenir est plein de promesses et
cela n'est pas le fruit du hasard. Les pion-
niers de la premiére heure sont encore
la, il nous faut plus que jamais améliorer
ensemble ces efforts,

DE LA VIGNE

AU VIN?

La production et mise en marché d'un
vin issu du terroir de la région de Qué-
bec commence a « s'encaver »

Il 'y a maintenant dans notre milieu
des gens plus que compétents, des ins-
titutions en place comme: I'Association
des viticulteurs du Québec, le Vignoble
communautaire de Charlesbourg et sur-
tout beaucoup de passions.

Tous ces éléments sont la combi-
naison de la réussite.

Cette réussite commande la mise-en-
commun de nos ressources. Voila pour-
quoi il faut prévoir pour I'an prochain
la mise sur pied d'un « chai coopéra-
tif »: il nous faut vinifier 2 un seul
lieu et disposer d'équipements des
plus modernes.

par: Donald Bouchard

A notre prochain numéro, nous
dresserons le devis ¢t budget néces-
saire a la mise sur pied du « chai
coopératif »,
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